Entrée-Plat-Dessert 28,00€

Déjeuner /A\WA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  23,00€
Plat 19,00€

Entrées
Truite des Pyrénées, mangue caramélisée au curry,

COPCaUX ClC NOoIX CIC COCQO, POUC!I"C cl’algues,

bouillon Dashi a l’eucalgl:)tus

Palet de butternut réti ala sauge, miroir dejaunc d’oeuf,

Plats
Supréme de volaille , mousseline de carottesjaunes au gingembre,

navets Primeurs glacés) échalion, condiment ail confit, croustillant riz

somCHé,jus de Iaquage
Merlu réti au beurre noisette, crémeux chou-fleur au Timut, Granny

Smith en texture, brocolis braisés au Zaatar,

beurre blanc mariniere
Desserts
Nos Fromages . Assortiment cle Fromages

Chou craquelin, ganache montée au Praliné, créme de noisette,

tuile) sauce chocolat de la maison Origine

Biscuit moelleux aux amancles, crémeux chocolat blanc-

Bergamote, mandarines en comPosition , gel aux herbes fraiches

Les prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergénes



Entrée-Plat-Dessert 49,00€

Diner AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  43,00€
Plat 31,00€

Entrées

Arancini aux olives et scamorza fumée, crémeux cepes, champignons de Madiran rétis,
Poudre d’olives, émulsion oignons des Cévennes et

éPices Vandouvan

Gravlax de boeuf séché aux éPices Rub-caf¢, céleri-rave en déclinaison,
chips de Panais, ¢mulsion au Poivrc de selim,

jus brun végétal

Médaillon de cabillaud aux herbes, broccolini rati a Phuile d’olive,
oeufs de truite,jus vertala chlorophg”e

de cerfeuil et réglisse

Plats

Pressé d’éPaule cl’agneau aux épices cajun, butternut en texture, fenouils braisés, condiment aux
olives de Kalamata et amandes torréfices, émulsion fenouil, abricot Poché,

jus de braisage

Magret de canard de Dorclogne basse tem[:)éra’cure, déclinaison de carottes, chou-fleur roti,
gel de raisin Chasselas au Poivre de Te”ichery, Pickles, émulsion végétal,

jus court aux éPiccs bazar

Maigre roti, crémeux de toPinambour abail noir, rutabaga, gel citron - mélisse,
Poircaux braisés au vinjaune du Jura, coings confits aux amandes,

sauce petit-lait au haddock fume

Desserts
Nos Fromages : Assortiment de Fromages affinés

Crémeux chocolat Tuma Yellow 80%, moelleux aux noix du Périgord, confitde
bananes caramélisés, tuile au cacao, gcl estragon~céléri branche,

grué cle cacao

Palet breton a la farine de chétaigne, ganache chocolat blanc-Potimarron,
marrons glacésJ gel cointreau, zestes d’agrumes confits

ala réglisse
Créme légére alavanille de Madagascar, brioche Per&ue, riz au laitJ

Poudrc de Pain brulé, émulsion levure,

sSauce au caramel }Z)CUFY‘C salé

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






